


INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI
INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O LORO DERIVATI

Si avvisa la gentile clientela che nei prodotti preparati in questo esercizio commerciale possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergenici, ovvero che possono provocare reazioni violente nelle persone
predisposte.

Si riporta di seguito l'elenco degli ingredienti considerati allergeni in base a quanto riportato nell’Allegato II del
REG CE 1169/2011 “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

A e Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati

B @ Crostacei e prodotti a base di crostacei

C o Uova e prodotti a base di uova

D Q Pesce e prodotti a base di pesce
E (g’) Arachidi e prodotti a base di arachidi

F @ Soia e prodotti a base di soia
G 9 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
H @ Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti

I % Sedano e prodotti a base di sedano

L 0 Senape e prodotti a base di senape

M @ Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

N @ Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro
in termini di anidride solforosa totale

O @ Lupini e prodotti a base di lupini

P Molluschi e prodotti a base di molluschi

Rimandiamo al menu la segnalazione della presenza degli allergeni sopra indicati e rispettivamente identificati.
Si prega comunque di segnalare anticipatamente al personale la necessita di consumare alimenti privi di determinate
sostanze allergeniche poiché durante le fasi di lavorazione non si possono escludere contaminazioni crociate.

Restiamo a disposizione per fornire qualsiasi ulteriore supporto o informazione aggiuntiva.

LA DIREZIONE

La stesura del documento é stata realizzata in collaborazione con:

g~ Dr. Trancesco Giuliano
f—’ Biologo

Consulenze sulla sicurezza ambientale e alimentare
< ‘Via Zurigo 12 88025 San Pietro a Maida ((Z)

E-mail: giuliano.consulenze@gmail.com




MIX DT BRUSCHETTE -:’5‘5;_0‘0‘
Ai: FANTASIA DEL SALUMIERE

TAGLIERE ENOTRIA e 00
SEL EZIONE DI SALUMI E FORMAGGI Minimo 2 persone

PER INIZIARE...
PANE CUNZATU 12,00

,'FRISELLA DI PANE CON POMODORINI 'I‘RANCIO DI 'I‘ONNO OLI\ZE
CIPOLLA ROSSA DI TROPEA STRACCIA DI BUFALA

_BATTUTA DI CARNE AL COLTELLO +12;00
IN SALSA TERTYAKT E VINEGRETTE AL MIELE E MELA

ARROSTICINT 65z 16,00
TAGLIATA DI B—LACK ANGUS 16,00

VCON RUCOLA POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

PILETTO DI SALMONE AL FORNO 118,00
VCON PES‘I‘O DI PISTACCHIO LARDO E POLVERE DI LIQUIRIZIA

BOMBA DEL BRIGAN’I‘E (©) 13,00
Mozzarella 2sogr ripiena con Hamburger CBT i
Pancetta tesa rosolata C:polla Pomodoro

BOMBA DEL MARE (G) .16,00

Mozzarella 25081‘ r:upnena con sepplollne 1n um1d0 e P:LSelll



| |

PITTERIA

ROGHUDI (A G H) 1,00

Mozzare]la Mortade]la di su:[no nero d ASPromonte
,Pesto dl p:{Stacchio Straccmatella di Bufala

NAPITTA (A G) 1,00

Mozzare]la Tranc:L ch Tonno Crema dl pomOdorn_ Secchi C:polla d1 Tropea

CANOLO (A G) 12,00
Nozzarella di bufala, Crudo di suino nero, Pomodorino, Rucola, sl

KROTON (A G) 110,00

,Salsa d.l pomOdoro giallo Erbormato di bu.fala Speck

TERINA (A G) 8,00

_‘salsa dl pomodoro Mozzare]la Prosc Cotto EVo Basj]::co i

CAMIGLIATELLO (A G H) 12,00

Mozzare]le Pqued Pork C:{po]la rossa oarafne]lata Fonduta d:[ pecorino

,Stracclate]la d:L Bufala Carpacc:Lo dl spada F:iletto d:L melanzana it
_PomOdor:Ln:L Conflt

GERACE (A G) 13,00

Mozzare]la Bresaola ch tonno Pomodorln:_ Rucola

ZEPHTRO (A G) -5.00

,Salsa d:L pomodoro Mozzare]la Schiacc:xata Ol:ﬁfe CJPOlla Ndu;]a ;



NINCO NANCO (A G)

"Hamburger CBT, CaciocaVallo Silano, Pancetta tesa rosolata
,N Duja di Sp:i]inga Cipo]la carame]lata Fog]ie d:{ latmga
,Pomodoro |

DON CARLO (A G)

‘Hamburger CBT Mozzare]la d:{ Bufala Campana Crudo

,Pomodoro Glassa di aceto balsam:[co d:[ MocIena FogHe di lattuga.‘r

"DONNA FRANCESCA (A G)

‘Hamburger CBT Pancetta tesa Sc:a,morza affumicata
Crema pomodori Secchf[ FogHe di lattuga PomodOro

DON PIETRO (A G H)

,Pqued Pork Home Made Pomodorini Confﬂ Insalat:{na
Stracciatella,CiPolla caramellata,

IL PROFESSORE (A G)

Roastbeef Fonduta it pecorino Pomodoro Insalatina,

BARCOLLO MA NON. .POLLO (A G)
,Pu.'lled Chicken cbt Radicchio Pomodoro SalSina alt:[ ]iVe]Ji

POLPO DI FULMINE (A G)

Tentacolo di PolPo saltato alla piastra, Verdurine di stagions,

1,00

12,00
10,00
11,00

M,00
P00

13,00

,;Straccia di bufala Pomodorin:[ Conﬁt f:iletti di melanzane sott o]:[o



LE INSALATE

INSALATA DI ROASTBEF (G) .8,00

,Straccett:ii di mastbef freddo Pomodor:{ni Rucola Soaglie di parmig:{ano

,Straccetti di pollo olﬁfe Iceberg Radicchio Aceto balsamico ';_8;00



‘Sono davant:[ aJla m:[a macchina da scere,

Accanto a me solo un calice di vino rosso

un tozzo di pane e formagg:[o e salum:[... L

In Questo momento penso a come la m:ua scr:n.

dia‘i rita a penSJelf}?_ 3 8523 segnati dal tempo '

._Cosa ne resta ch parole su un fogho del vlno del c:i'bO. .
N:[em:e. 5 |
due le prenchamo a mors:L

e uno 10 beramo Per non pensa;r‘e piu

Ma 1a soluzn,one eS:Lste. 0y

_Basta non restare da solo davant:a_ a:lla macch:[na da
scr:Brere ma bere & mangiare in compagnna. G

e Clual e ﬂ luogo dOVe .ﬂ tempo trascorre Veloce

& spens:.erato‘? L ENOTRIA'

E' LI CHE ANDRO OGNT VOLTA CHE TL MIO 'I‘EMPO
,NON HO VOGLTA DT SPRECARLO'

COPERTO .1,50



Vﬁo It P:Ietranton:{o Sgrde san P:Ietm a Maida (CZ) Italy
Info e prenotaz:{oni 334.1418496 :[nfO@enotf iagu OdiVinofc

() Enotria Calabrian 0tria_gustodivino

PROGETTAZIONE GRAFICA A CURA DI Punto Services di Rettura Giovanna 347.4763894



